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Des vins immédiatement savoureux : telle
est la promesse de notre gamme Gabriel
Meffre Signature. Pour chaque appellation
et selon les caractéristiques du millésime,
notre savoir-faire s’exprime dans des
assemblages minutieux de terroirs et de
cépages ; dans des élevages privilégiant le

fruit et le soyeux. Appréciables des leur mise = @ =
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TERROIR

Les raisins composant l'assemblage de ce Tavel proviennent d'un terroir panaché de lauzes, de galets, de sables et de
cailloutis.

VINIFICATION

Vinification en cépages séparés, une partie de la récolte est vinifiée «par saignée» apres 8h de macération préfermentaire
tandis que le restant des grappes est pressé directement.

NOTE DE DEGUSTATION

Un vin offrant une couleur rose profonde, un nez suave et gourmand aux notes intenses de petits fruits rouges et une bouche
associant souplesse et générosité soutenue par une finale épicée et fruitée.

CEPAGES
| Grenache, Cinsault, Mourvedre, Carignan

SERVICE & ACCORDS

Idéal au quotidien, ce vin dévoilera ses atouts sur des cuisines ensoleillées comme une paélla, un crespeou provencal ou encore
des brochettes de crevettes grillées. A déguster deés a présent entre 10 et 12°C.



