(GABRIEL NMEFFRE

Des vins immédiatement savoureux : telle
est la promesse de notre gamme Gabriel
Meffre Signature. Pour chaque appellation
et selon les caractéristiques du millésime,
notre savoir-faire s’exprime dans des
assemblages minutieux de terroirs et de
cépages ; dans des élevages privilégiant le
fruit et le soyeux. Appréciables des leur mise
en bouteille, les Crus disposent d'un bon
potentiel de garde.
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Récompenses

88 pts - Best Buy - Wine Enthusiast

TERROIR

vignoble.

VINIFICATION

Vin Vegan.
NOTE DE DEGUSTATION

Les vignes s'épanouissent sur les sols argilo-calcaires des deux rives du Rhone. On y retrouve un climat méditerranéen qui se
caractérise par des étés chauds et secs et des hivers relativement doux. Le Mistral, vent dominant, balaie et assainit le

Vinification en cépages séparés, pressurage direct et débourbage des jus a froid (5-8°C). Fermentation alcoolique a basse
température pour extraire le «meilleur du fruit». Soutirage et blocage de la fermentation malolactique. Assemblage des
différents cépages en décembre et mise en bouteille précoce pour conserver un maximum de fraicheur et d’arémes primaires.

| Ce vin offre une robe rose pale avec un nez floral et des notes de petits fruits noirs.

CEPAGES
| Grenache, Cinsault et Syrah.

SERVICE & ACCORDS

A déguster des l'apéritif et tout au long du repas avec des plateaux de légumes de saison ou des salades d'été fraiches a base
d'avocat, de gambas et pamplemousse ou encore avec des brochettes de poulet au citron et au persil.

Servir frais (12°C).



